Wann: Mittwoch, den 5. November 2014 ab 18.30 Uhr

Wo: im OlaKala, Korunni 48, Prag 2 (http://www.olakalabistro.cz/fotogalerie/)

Beitrag:  1.500,- KC inkl. Aperitif, Amuse bouche, Viergdngemenu, 2 Glaser Wein,
Wasser, Espresso,sowie Digestif bzw. Glas Montbazillac zum Dessert

Liebe German Dinner-Freunde,

nach asiatisch-Leichtem zum Selbermachen lassen wir uns im November wieder bekochen —
im lockeren Ambiente des OlaKala, das ich Ihnen bei der Gelegenheit gern ans Herz legen
modchte. Dort kocht Michal Nikodem saisonal und tagesfrisch mit kleiner Karte. Auf den Tisch
kommt Franzdsisches, ltalienisches und Tschechisches. Das probieren wir — und obwohl wir
nicht selber kochen, schauen wir uns vorher die Kuche einmal von innen an!

Nach dem Apéritif gibt es diverse Vorspeisen zum Probieren, als Hauptgericht nach Wahl
Confit de Canard, Bachforelle oder klassisch eine der besten Svickovas Prags (naturlich
kénnen Sie auch eine vegetarische Variante essen) dann eine Dessertvariation. Den Abschluss
bildet eine Auswahl tschechischer Rohmilchk&se.

Ilch habe 15 Platze fur uns reserviert, und bitte um schnelle Anmeldung — mehr gibt es nicht.
Ich freue mich auf einen wunderbaren Abend mit Ihnen,
lhre Annette Reissfelder

Zuriick zur
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Seite



